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Catdlogo de productos

MONTESIERRA, S.A.
Avda. del Nazaret s/n, JEREZ (CADIZ) - Tfno. 956 34 32 95
C/Barco n® 2 - 21290 JABUGO (HUELVA) - Tfno. 959 12 12 06




Los origenes de Montesierra se remontan a finales del siglo XIX. Una marca que la familia Martin -la cuarta
generacién dirige hoy la empresa- creé aunando palabras claves de su actividad: 'Monte, donde se cria y
engorda el cerdo ibérico, y 'Sierra), la de Jabugo, el mejor lugar de Espana para elaborar jamones y paletillas.

Montesierra es una industria que cuenta en propiedad con todas las instalaciones, a la vanguardia del sector
carnico: matadero, sala de despiece, de embutidos, de fabricacion de grasas, saladeros y, donde el microclima de
Jabugo hace las delicias del gourmet, unos inmejorables secaderos y bodegas naturales donde se curan
aproximadamente 200.000 piezas que envejecen sin prisa, dandole tiempo al tiempo.

La firma Montesierra no se conforma con cumplir sélo las leyes sanitarias exigidas por la administracién, por lo que
ha obtenido el maximo control de calidad con la aplicacién de, entre otras, las normas de Calidad, Trazabilidad y la
Certificacion 1SO 9001-2000.

Asimismo, ha recibido el reconocimiento de diversos medios de comunicacion e mstatuuones como, por ejemplo,
el de la 'Excelencia’ otorgado por el Ayuntamiento de Jerez.

Montesierra auina experiencia, naturaleza y sanidad. Sus cerdos ibéricos se crian en libertad a base de alimentos
naturales, y sus jamones no contienen aditivos ni conservantes, exclusivamente sal y el aire serrano de Jabugo.
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en Bodegas naturales






